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NEWS RELEASE               
            2019 年３月 29 日 

    広報℡.072-772-0341 

川西店リニューアルオープンのお知らせ 

 

2019年４月４日（木）に、「関西スーパー川西店」（兵庫県川西市）をリニューアルオープンします

ので、お知らせいたします。 

当店は2009年４月に開店して以来、地域のお客様にご愛顧をいただいております。 

リニューアルによって、毎日の食卓をお手伝いする「デリカステーション」、食の情報発信の場とな

る「キッチンスマイル」、インストアベーカリーの「ブレッチェン」、ゆっくりと休憩していただける

「くつろぎ広場」などを設置し、日々のお買い物をゆっくりと楽しんでいただける、より魅力のあるお

店に生まれ変わります。 

「いつも暮らしの近くにいます！みんなの笑顔と『おいしさ』『楽しさ』に出会えるお店」をコンセ

プトに、暮らしに豊かさを、お買物に楽しさをプラスいたします。 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

【店舗外観イメージ図】 

＜店舗の概要＞ 

店  名 関西スーパー川西店 

所 在 地 〒666-0017 川西市火打１-23-12 

電話番号 072-756-6275 

建物構造 鉄骨造平屋建 

売場面積       1,258 ㎡（改装による増床 259 ㎡）    

レジ台数       ７台    

駐車台数 112 台    

駐輪台数 150 台 

改装開店日時 2019 年４月４日(木) 

営業時間 午前９時～午後 10時 

店  長  大道 学（だいどう まなぶ） 

従業員数   69.0 人（正社員 21人、パート・アルバイト 48人 ８時間換算） 
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＜立地と商圏＞                        2018年３月末現在 

 世 帯 数（世帯） 人  口 (人) 

半径 0.5 ｋｍ圏内 2,386 5,207 

0.5km～１ km 圏内 6,319 13,498 

合      計 8,705 18,705 

 

＜店舗の特徴＞ 

【フロア紹介】 

○ デリカステーション 

『毎日の食卓をお手伝い』をコンセプトに、お魚売場やお肉売場で販売している食材を店内調

理する「お肉のお惣菜」「お魚のお惣菜」をはじめ、健康な食生活を応援するために、「酢」「減

塩醤油」「希少糖」を使用した和惣菜などをバラエティ豊かにご提供いたします。 

一例としてお客様の目の前で鉄板調理する「お好み焼き」、本格石釜で焼き上げる「イタリア

ンピッツァ」、地鶏昆布白だしを使い一つひとつ手作りで焼き上げた「だし巻き玉子」や「から

だ想いの野菜たっぷり彩食野菜寿司」などをご用意しております。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【店内イメージ図】 

 

○ ＴＯＭＡＴＯＭＡ ＦＡＲＭ 

トマトをもっと楽しんでいただきたい想いから、季節に応じて産地や品種を厳選、生食サラダ

用や加熱調理用のトマトを取り揃え、トマトを通じてお客様の健康を応援いたします。 

○ キッチンスマイル 

食の専門知識を持ったスタッフが、健康な食生活をお手伝いする「キッチンスマイル」を設置

いたします。「減塩」「栄養」「カロリー」「時短」など、食に関するご相談にお気軽に立ち寄

っていただけるお料理のアドバイスの場として、楽しく、おいしく、健康的な食生活のお手伝い

をいたします。 

○ サラダステーション 

野菜をたっぷり摂っていただき健康をサポートしたいという思いから、種類豊富なサラダに加

え、お魚やお肉、ハーブやスプラウトなどのトッピング材料や様々なドレッシングを取り揃え、

彩り豊かなサラダを提案いたします。 
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【当社自慢の品】 

生肉を 100％使用した「合挽ミンチ」、厳選した紅鮭をじっくり熟成した「極紅」、籾のまま

低温貯蔵した精米したてのおいしさを味わえる「籾貯蔵 今摺米きたくりん」、生きて腸の奥ま

で届くビフィズス菌ＢＢ－12 を使用した「生乳 100％ヨーグルト」など「安全・安心」「味わい・

おいしさ」「産地・工場」にこだわって開発した「当社自慢の品」を取り揃えます。 

 

【くらしの健康を応援】 

○ かるしお認定商品 
「かるしお」とは、国立循環器病研究センターが提唱する「塩分を減らしてもおししい」では

なく、「少ない塩分だからこそおいしい」という減塩の新しい考え方です。軽く塩を使って素材

やだしの旨みを引き出し「かるしおプロジェクト」認定基準を満たした商品を取り揃えます。 
○ ローカーボ・低糖質 
緩やかな糖質制限推奨売場を設け、おいしく健康づくりやダイエットを応援いたします。 

○ グルテンフリー食品 
麦類に含まれるたんぱく質の一種で、アレルギーを引き起こす原因物質とされるグルテンを含

まない商品を取りまとめてご用意いたします。 
○ 宮崎県えびの高原ハム・ウインナー 

㈱丸正フーズの厳しく衛生管理された工場でじっくり塩水に漬け込んで自然熟成、うま味を充

分引き出したハムやウインナーをご提供いたします。また、７大アレルギー物質（卵・乳・小麦・

そば・落花生・えび・かに）を含んだ食材は一切使用しておりません。 
○ 生鮮レンジ商品 

１日に必要な量の１/３の野菜と、鮮度・味にこだわった魚介類やお肉を組み合わせ、不足し

がちな野菜を簡単においしく摂取できる生鮮レンジ商品をご提供いたします。容器ごと電子レン

ジでの調理が可能で後片付けも簡単、忙しい方や手軽に野菜を摂りたい方のお手伝いをいたしま

す。 

○ からだデリ 

大阪市立大学医学部附属病院が特許を取得している「弁当用カロリー量測定システムおよび弁

当用カロリー測量器」を基に考案した主食・主菜・副菜を組み合わせた、栄養バランスの取れた

「１：１：１バランス弁当」をご用意いたします。 

 

【便利・快適】 

○ くつろぎ広場 

木目調の落ち着いた雰囲気の空間に、２人掛けカウンター２席と４人掛けテーブル３席の合計

16席をご用意しました。Ｗｉ－Ｆｉサービス、ＵＳＢ充電対応コンセント、無料給茶機、デジタ

ルサイネージなどを用意し、ホッと一息つける心安らぐ空間を創出いたします。 

○ ちょうどいいね 
食べきり、使いきりを意識して、野菜やお肉、お魚やお惣菜など各売場で小容量の商品をご用

意いたします。必要な商品を必要な分だけムダなくお求めいただけます。 
○ ノントレー包装 
省資源の取組みとして、食品トレーを使わない商品をご提案します。環境に配慮した省資源の

取組みとしてノントレー包装の豚肉や鶏肉をご用意いたします。 
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○ デリカアドバイザー 

お惣菜の知識を豊富に身につけたスタッフが、商品のアドバイスやお客様からのご質問にお応

えし、おいしさと一緒に安心をご提供いたします。 

  ○ サービス介助士 

「おもてなしの心」と「介助技術」を学びサービス介助士の資格を取得したスタッフがお客様

のサポートをいたします。 

○ サービスカウンター 

電気・ガス・水道料金・通信販売代金や各種税金等のお支払いや、お買物券などの購入、宅配

便の受付、ご進物の承りなど高い利便性をご提供いたします。 

 

【併設店舗】 

＜2019 年３月 15 日（金）開店＞ 

イエローハット（カー用品） 

＜2019年３月28日（木）開店＞ 

ツルハドラッグ（ドラッグストア） 

 

＜交通アクセスのご案内＞ 

 

 

・ 能勢電鉄 妙見線「滝山駅」より南へ徒歩約５分 
・ 阪急電鉄 宝塚線「川西能勢口駅」より北へ徒歩約 20分 
・ お車でのアクセス 川西警察署前交差点を東へすぐ           


